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Matilda FoodTech hjalper storkoken att minska matsvinnet

Det som mits det syns. Matilda FoodTech hjélper den offentliga maltidssektorn
att na sina hallbarhetsmal med verktyg som 6kar medvetenheten kring
matsvinn - och ddrmed méjligheterna att géra nagot at det.

Matsvinn orsakar stor paverkan pa klimat och miljé, och kostar dessutom mycket
pengar. For att ta reda pa hur stort matsvinnet fran skolrestauranger, dldreboenden
och andra offentliga maltidsverksamheter ar ska Livsmedelsverket nu genomféra en
nationell kartlaggning, dar man samlar in matsvinnsdata. Det handlar om kokssvinn per
portion, serveringssvinn respektive tallrikssvinn for varje matgast samt konsumtion for
varje matgast.

Det ar tredje gangen detta goérs och enkaterna har precis skickats ut till de
maltidsansvariga i landets alla kommuner och regioner. Majoriteten av dem anvander
mjukvaruprogram sasom Mashie, Matilda eller Hantera, dar det finns sarskilda
svinnmoduler att kopa till som underlattar arbetet att Idpande registrera och félja upp
matsvinnet.

- For att komma at matsvinnet racker det inte att géra enstaka matningar. Man
behover mata kontinuerligt for att uppmarksamma trender, se vad som sticker ut,
analysera resultatet och géra férandringar, sdger Lena Schroder, produktchef pa
Matilda FoodTech.

Alla erfarenheter visar att matsvinnet ar hogre nar svinnet inte mats, eftersom
medvetenheten dkar ndr matsvinnet synliggors.

- Med dkade livsmedelspriser ar det en dubbel vinst att ha ett lagt matsvinn och fér
manga kok ar det ett &nnu storre incitament an hallbarhetsperspektivet just nu, sdger
Lena.

FAKTA: Matsvinn i storkok
Tidigare matningar av matsvinn som Livsmedelsverket genomfort visar att:
e |skolan slangs cirka 50 gram per lunchgast nar man raknar alla typer av
matsvinn. Det motsvarar var sjatte portion, eller runt 11 000 ton mat varje ar.
e | fdrskolan slangs cirka 65 gram per matgast och i aldreomsorgen drygt 110
gram.
e Det stdrsta matsvinnet sker i serveringen, sdsom mat fran bufféer eller
karotter; darefter kommer tallrikssvinnet.
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Om Matilda FoodTech AB

Med expertkunskap och innovativa IT-I6sningar for maltidsprocessen skapar vi pa
Matilda FoodTech framgangsrika kok med fokus pa halsa, hallbarhet, ekonomi och
sdkerhet. Vi bidrar till att alla ska fa den mat som de behéver genom alla stegiilivet,
stora som sm3, friska som sjuka. Vi vill hjalpa vara kunder att na sina mal i Agenda
2030. Snabbare.

Matilda FoodTech bestar av drygt 80 medarbetare och har idag 8 kontor runt omii
Norden. Las mer pa
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